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Haueter
Slow Bread

Baguette

helles Weizenbrot

Kommt das Beste Baguette
wirklich aus Paris? Oder ist es das
Baguette vom Haueter? Wir
wissen es nicht bestimmt.
Bestimmt wissen wir aber, dass
das Baguette, einmal
angebissen, nicht lange Uberlebt.
Des Chefbdckers absoluter
Liebling. Knusprige Kruste, luftige
und feuchte Krume, super gut im
Gaumen.

Zutaten Weizen Weiss- und
Halbweissmehl
Wasser, Salz
wenig Hefe und sonst nichts
Triebfiihrung  24h im Klimaraum



